
El Consell Regulador de Vins de la Denominació 
d’Origen protegida València agrupa un total de 93 
cellers. La producció mitjana anual és superior als 
650.000 hectolitres de vi. Hi destaquen les varietats de 
raïm marseguera, moscatell i monestrell, de qualitat 
mundial reconeguda i amb unes propietats úniques per 

la potència i la qualitat d’aquestes.

Els cítrics són una icona de l’agricultura valenciana i de la 
identitat col·lectiva de la nostra Comunitat. El seu cultiu 
no tan sols forma part de l’imaginari paisatgístic 
d’aquesta terra, sinó que és una part fonamental de les 
nostres taules. La Comunitat Valenciana és la principal 
regió exportadora de taronges, llimes i clementines a 

escala mundial.

Alacant és actualment una de les DOP millor valorades 
d’Espanya, amb la varietat de raïm Monestrell al 
capdavant, autòctona del sud de les comarques del 
Vinalopó Mitjà i Alt. D’aquest raïm s’obté “El Fondellol”, un 
vi únic al món i un autèntic patrimoni de la Comunitat 

Valenciana.

La tradició vitivinícola a la nostra terra es remunta a més 
de 2.000 anys arrere. Requena és l’únic municipi de la 
Comunitat Valenciana que pot elaborar cava. El cava 
s’elabora seguint el mètode tradicional i no falta en cap 
celebració. El Nadal és l’època en què més es consumeix.

La magrana mollar d’Elx és una de les anomenades 
superfruites per les nombroses propietats saludables 
que té. Destaca per tindre moltadolçor i un color exterior 
que oscil·la entre el crema i el roig intens. La llavor és 
blana i comestible. La DOP agrupa quaranta municipis 
de les comarques alacantines del Baix Vinalopó, 
l’Alacantí i el Baix Segura. La zona és coneguda com la 

Terra de les Magranes d’Europa.

El raïm del Vinalopó és una fruita única en el món pel 
particular procés de maduració que té. Només set 
varietats es troben entre les triades. Creix protegit per una 
bossa de paper que permet evitar qualsevol agressió 
externa. Amb més de 56 milions de quilos, un 52 % va 
directe a les taules del territori nacional per a consumir-se 
en l’última nit de l’any. La tradició diu que menjar els 12 

raïms dona sort per al nou any.

“Persimon” és la marca comercial registrada en el Consell 
Regulador de la Denominació d’Origen Protegida Caqui 
Ribera del Xúquer i el nom amb què es comercialitza 
aquesta joia del camp valencià. De consistència ferma i 
pell i carn ataronjades, aquesta fruita és una delícia per 

als consumidors durant aquesta època de l’any.

La joia dolça del Nadal per excel·lència té l’epicentre a la 
localitat alacantina de Xixona. Amb una producció de més 
de 15.000 tones a l’any, els torrons i massapans de Xixona i 
Alacant representen el 95 % del mercat europeu i són 
capdavanters en el mercat d’aquesta varietat nadalenca. 
La qualitat i la tradició són l’element principal que 

distingeix els nostres dolços.

L’estrela de la Denominació d’Origen Utiel-Requena és la 
varietat de raïm autòcton boval. Aquesta varietat de 
gran potencial enològic ocupa un 74 % de la superfície 
total de la vinya i s’adapta perfectament al seu clima i 
territori. En els últims anys, cellers i viticultors han fet 
grans avanços en l’elaboració i el cultiu d’aquesta 

varietat.

El Nadal és Valencià. Una frase que 
parla de la nostra terra, dels nostres 
productes i del caràcter de la nostra 

gent. I és que els productes de la 
Comunitat arriben tan lluny que van 

més enllà de
lo material per a convertir-se en un 

sentiment. Allà on arribe un sol 
producte de la nostra terra, arribarà el 

Nadal.


